Tenuta Roveglia

Tenuta Roveglia

A
‘l\
N

’\\ ™
() O

i

Italien Lombardei

2019 CA D'ORO Cabernet-Sauvignon

Garda D.O.C.

Weingut Expertise

Vom angenehmen Tischwein in den Trattorien am Gardasee zu Jahrgang: 2019

einer der unglaublichsten Erfolgsgeschichten, welche die Weinwelt

jemals gesehen hat. Absehbar war das nicht, aber der Lugana hat gesetzl. Herkunft: Garda DOC
tatsachlich alle Eigenschaften, die ihn mit Abstand zum Ikoholeehal . |
beliebtesten Weisswein der letzten Jahre hat werden lassen. Alkoholgehalt: 15.50 % Vol.
Ein begrenztes G.ebl.c'et, eine stattliche Anzahl ar] privaten und sehr Restzucker: 3.90 g/l
engagierten Weingilitern und den wunderschénen Gardasee als

Ursprungsreferenz. Einer der drei oder vier fiihrenden Betriebe Siure: 5.30 g/l
dort ist die Tenuta Roveglia, ein Urgestein mit besten Lagen

inmitten der urspringlichen ,Premier Cru“ - Zone, aus der die Geschmack: trocken
garantiert echten Lugana stammen. . )
Paolo Fabiani hat das Gut durch bestindige Arbeit bis ganz an die Anbaugebiet: Lombardei

Spitze gebracht und stellt bei allen wesentlichen Verkostungen
mindestens ein oder zwei der hdchstbewerteten Weine. An
seinem Aushdngeschild Lugana Limne orientieren sich nicht
wenige Kollegen, da sie diesen Lugana als eine benchmark fiir sich
selbst betrachten. Lugana at it’s best.

Tipp

Der Ca d’Oro von Roveglia ist das Paradebeispiel dafiir, dass
das milde Klima des slidlichen Gardasees ideal geeignet ist,
einen vollfruchtigen Cabernet Sauvignon hervorzubringen,
mild und harmonisch mit feiner Tanninstruktur, dicht und
vielschichtig, ohne Uberladen zu wirken. Toller Wein, bei
dem man die Sonne der Lombardei schmeckt.

Rebsorten: Cabernet Sauvignon

Ausbau: Lese von Hand und strenge
Selektion vor der Vergarung.
Offene Maischegarung 20 Tage

danach Ausbau im Holzfass.

Vinifizierung

Lese von Hand und strenge Selektion vor der Vergdrung.
Offene Maischegarung 20 Tage danach Ausbau im Holzfass.

Sensorik

Rubinrot leuchtend, reife Waldbeeren und Kirschen,
vollfruchtig mit milder Sdure, harmonisch und komplex

Passt gut zu

geschmorte Rinderrouladen, Gemuselasagne

Lagerfahig

10 Jahre




