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Distilleria Pisoni Spirituosen Grappa

Brut Blanc de Blanc Trento DOC
Azienda Pisoni

Weingut Expertise

Grappa ist nicht gleich Grappa — eine Erfahrung, die jeder Jahrgang:

bestatigen kann, der schon einmal eine erstklassige, saubere,

fein strukturierte Grappa gegen ein stechendes, dumpf gesetzl. Herkunft: Trento DOC
riechendes Tresterdestillat verkostet hat. Aus Trestern wird

nur dann ein exzellentes Produkt, wenn die Garung zlgig Alkoholgehalt: 12.50 % Vol.
verlaufen ist, die Trester frisch verarbeitet werden, der

Auspressungsgrad nicht zu hoch ist, die Destillation langsam Restzucker: 5.00 g/l
und schonend durchgefiihrt wird und der Brennmeister beim

Abtrennen von Vor- und Nachlauf mit gréRter Sorgfalt Saure: 8.10 g/l
vorgeht. Die besten Grappa-Spezialisten haben Ihren Sitz im

Trentino. Das rauhe Klima am FuRe der Brenta-Dolomiten Geschmack: Brut

intensiviert die Auspréagung der Fruchtaromen in den

Trauben, aber auch in den Beeren und Krautern, die dort wild Anbaugebiet: Grappa

wachsen. Diese intensiven Aromen finden sich im fertigen .

Destillat wieder, gleich ob Grappa oder Likor. Eine weitere Rebsorten: Chardonnay

Besonderheit der Destillate aus dem Trentino ist die

Verwendung von warmwasserbeheizten Brennkesseln aus o

Kupfer, was eine auRerordentlich langsame, auf beste Vinifizierung

Qualitat angelegte Destillation ermdglicht. Eine der besten, in

der Tradition tief verwurzelten und dennoch modern und perfekte Chardonnay-Trauben, Hefelager bis zu 24 Monaten,
innovativ arbeitenden Brennereien ist die Distilleria Pisoni, sehr geringe Dosage

gefuhrt durch den charmanten Elio Pisoni. Perfektes

Handwerk gepaart mit hoher Kreativitat I&sst hier eine der Sensorik

wunderbarsten Grappa Norditaliens entstehen. Und das zu

wirklich sensationell gunstigen Preisen. Hellstrohgelb miit griinlichen Schattierungen, Quitten und

Apfel, etwas Hollunderbliiten, feinwirzig mit zitrischen
Noten, frisch und hochelegant

Passt gut zu

Meeresfriichteplatte, Parmesanchips

Lagerfahig

5 Jahre

Tipp

Schone hellstrohgelbe, leuchtende Farbe mit grinlichen
Schattierungen sowie feine, sanfte, jedoch nachhaltende
Perlage. In der Nase fein, voll und unmittelbar. Fruchtige
Noten wechseln sich mit blumigen Aromen ab und kommen
schlielRlich in einer Wiirze zum Abschluss, die auf den langen
Kontakt zwischen Wein und Hefe zurlickzufiihren ist. Im
Mund zeigt sich der bemerkenswerte Korper, gut
unterstlitzt durch eine entschiedene und lang anhaltende
Frische mit siiR-herbem Finale.




